Vorspeisen

Sashimi Thunfisch leicht angebraten, Caponata-CemUse und
gesalzene Mandeln

Tatar vom Rindeffilet, Sardellen-Panko, geddme Champignons &
Eigelo-Celee

Marinierter Lachs und mit Frischkéise gefillte Zucchini Rolle
Vier Scampi in Panko, Rosa-Pfeffer Mayonnaise & Lime

Frittiertes Ei auf Kirbiscreme, Croutons und ,crispy Guanciale”

Vitello, geschéumte Thunfischcreme & frittierte Kapern

SAI FIARCO



Pasta

Linguine Aglio Olio & Peperoncino, rote Garnelen & Lime

Spaghettone alla Carbonara mit echtem Guanciale
Calamarata alla Norma und gesalzene Ricotta
Hausgemachte Kirbisgnocchetti in Parmesafondue

Hausgemachte Spinat-Knddel auf Spitzkohl, Kreuzkimmel und
knusprigem Speck

SAI FIARCO



Fleisch Gerichte

Rinderfilet zu Kartoffelptree, geschmorte Zwiebel und

Schalotten-Chips
Kalbskotelett zu Kartoffeln im Paprika Teigmantel
Entrecote gegrillt
Entenbrust gepaart mit Orangensauce und Susskartoffelcreme

Kalbsbackechen & Safranreis-Schaum

Auf Wunsch zusaizliche Beilogen

Troffel Pommes
Pommes
Sufkartoffel Pommes
Cemuse

Bratkartoffeln

SAI FIARCO



Fisch Gerichte

Steinbutt zu Sepiasauce und Kartoffel-Blatterteig

Loup de Mer auf Porree-Buerre-Blanc, geddnte Kaopern und lila

Frohlingszwiebel

Auf Wunsch zusaizliche Beilogen

Troffel Pommes
Pommes
Sufskartoffel Pommes
Cemuse

Bratkartoffeln
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